
 

 האוניברסיטה העברית בירושלים 

סילבוס

ניהול איכות בתעשיית המזון - 71459 
 תאריך עדכון אחרון 06-10-2015

  3נקודות זכות באוניברסיטה העברית:  

 בוגר תואר:

 ביוכימיה ומדעי המזון היחידה האקדמית שאחראית על הקורס:

  0השנה הראשונה בתואר בה ניתן ללמוד את הקורס:

 סמסטר א' סמסטר:

 עברית שפת ההוראה:

 רחובות  קמפוס:

 גב גליה צוקרמן מורה אחראי על הקורס (רכז):

 Galia.Cukierman@mail.huji.ac.il דוא"ל של המורה האחראי על הקורס:

 בסיום ההרצאה שעות קבלה של רכז הקורס:

 מורי הקורס:
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  גב גליה צוקרמן 

 תאור כללי של הקורס:
  אבטחת ובקרת איכות. ראיה תהליכית לאיכות . איסוף נתונים בתהליך ודרכי הסקת מסקנות. כלים

סטטיסטיים לבקרת תהליכים, תרשימי בקרה והשימוש בהם. גבולות בקרה ודרישות מפרט (תקן). ניהול
איכות בתעשית המזון. ייצור בתנאים נאותים (GMP) . תקני ת"י ISO 9000 לאיכות, ניתוח נקודות סיכון

קריטיות בתהליכי עיבוד מזון (HACCP). במהלך הקורס יתקיים סיור. 

 
 מטרות הקורס:

  הכרת גישות ניהוליות לאיכות והקניית ידע בהבנה ויישום של כלים כמותיים המשמשים לניתוח נתונים
ובקרת תהליכים. 

 
תוצרי למידה

  בסיומו של קורס זה, סטודנטים יהיו מסוגלים:
  בסיום הקורס הסטודנט יהיה בקיא בגישות ניהוליות לאיכות ובעל יכולת ליישם כלים כמותיים

המשמשים לניתוח נתונים וברקת תהליכים 

 
 דרישות נוכחות (%):

  100 

 
 הרצאות, תרגילים, אירועים המבוססים על חומר קריאה וסיור.במפעל. שיטת ההוראה בקורס:

 רשימת נושאים / תכנית הלימודים בקורס:
  1. מבוא, הגדרות איכות, בקרת איכות ואבטחת איכות.

2. תיאוריות ניהול, ניהול איכות, TQM, עקרונות דמינג לניהול איכות.
3. תקנים לניהול מערכות איכות, ת"י ISO 9001, ת"י 22000 יישומם בתעשיית המזון, ייצור בתנאים

נאותים.
4. שונות בתהליך. מיקום ופיזור בתהליך.

5. סוגי נתונים והטיפול בהם כלים סטטיסטיים לניתוח נתונים.
6. תרשימי בקרה למשתנים ולתכונות. גבולות בקרה ודרישות מפרט. ניתוח תרשימי בקרה.

7. תרשימי בקרה לתכונות, מדדים לכושר תהליך.
8. תוכניות דגימה. תקן ישראלי ת"י 936.

9. עלויות איכות, שיפור מתמיד וקיימות
10. סיור במפעל מזון.

 

 חומר חובה לקריאה:
 הרצאות 
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 הערכת הקורס - הרכב הציון הסופי : 
  מבחן מסכם בכתב/בחינה בעל פה 90 %

  הרצאה0 %
  השתתפות 0 %

  הגשת עבודה 0 %
  הגשת תרגילים 10 %

  הגשת דו"חות 0 %
  פרויקט מחקר 0 %

  בחנים 0 %
  אחר 0 %

 מידע נוסף / הערות: 
  אין 
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